
ENGLISH MENU



V Ä L K O M M E N  T I L L  R E S T A U R A N G  G R A P P A

Ä R  D U  A L L E R G I S K  M O T  N Å G O T ?
 T A  H J Ä L P  A V  D I N  K Y P A R E  S O M  G U I D A R  D I G

G E N O M  D I T T  B E S Ö K  H O S  O S S !
D E T  H Ä R  Ä R  E N  K O N T A N T F R I  R E S T A U R A N G  

C H A M B R E  S É P A R É E

I anknytning till vår matsal hittar ni vår Chambre
Séparée, för sällskap mellan 15-40 personer.

 Välj  mellan våra noggrant utvalda 2 eller 3-rätters
menyer, alternativt valfri rätt ur vår a la carte meny,

med olika dryckespaket.
 Vi anpassar oss efter eventuell specialkost eller

allergier. 

För mer info ring 08-30 80 05 eller maila till
info@grappabar.nu 

Grappa är en italiensk restaurang med skandinaviska influenser och
tillhörande bardel. Restaurangen är belägen i Stockholm sedan 2006.

Kvalité, kunskap och engagemang i en trivsam familjär miljö är Grappas
motto. Vår meny är bred och innehåller à la carte så som pizza,

vegetariska rätter, sallader och pasta - allt tillagat av erfarna och kunniga
kockar. Vi har ett smakfullt urval av viner som passar ut- märkt till de
olika rätterna samt ett brett sortiment av den italienska traditionella

drycken Grappa.



B E L L I N I

Prosecco, Peach tree, persikapuré

1 3 5

H U G O

Fläderlikör, prosecco, mynta, soda

1 5 0

A P E R O L  S P R I T Z

Aperol, prosecco, soda, apelsinklyfta

1 5 0

D R Y  M A R T I N I

Gin, Vermouth, oliv

1 6 5

C O S M O P O L I T A N

Skyy Vodka, Cointreau, limejuice, tranbärsjuice

1 6 5

F R E N C H 7 5

Gin, champagne, limejuice, socker

1 8 5

G I M L E T

Gin, limejuice, socker, äggvita

1 6 5

M A N H A T T A N

Whisky, Martini Rosso, dash Angostura bitters

1 6 5

M O J I T O

Rom, limejuice, socker, mynta

1 6 5

LET'S START WITH A LITTLE
SOMETHING...

D R I N K A R

P R O S E C C O

Glera, Veneto, Italien

1 2 0



D R I N K A R
M O S C O W  M U L E

Vodka, ginger beer, lime

1 6 5

L Y N C H B U R G  L E M O N A D E

Jack Daniels, Cointreau, citron, socker

1 6 5

N E G R O N I

Gin, Campari, Martini Rosso, apelsinzest

1 6 5

O L D  F A S H I O N E D

Bourbon, Angostura bitter, apelsinzest, sockerbit

1 8 5

P O R N S T A R  M A R T I N I

Vodka, passionfruktspuré, socker, äggvita, champagne

1 9 5

S I D E C A R

Cognac, Cointreau, limejuice, socker, äggvita

1 6 5

S O U T H S I D E

Gin, limejuice, socker, mynta, äggvita

1 6 5

T O M  C O L L I N S

Gin, limejuice, socker, soda

1 6 5

A P P L E T I N I

Vodka, Sourz Apple, limejuice, socker, äggvita

1 6 5

X A N T É  S O U R

Xanté, limejuice, socker, äggvita

1 6 5

W H I S K E Y  S O U R

Whiskey, limejuice, socker, Angostura Bitter

1 6 5



B R U S C H E T T A  1 2 5

C A R P A C C I O  D I  M A N Z O 1 6 0

G A M B E R I  A L L ’ A G L I O 1 6 5

A N T I P A S T I  M I S T I 1 7 5

B U R R A T A 1 7 0

Körsbärstomater, vitlök, basilika, Grana Padano

Lövtunn oxfilé serveras med ruccola, pinjenötter, balsamico,
citron, Grana Padano

Vitlöksfrästa tigerräkor, chili, vitlök, persilja, vitt vin. Serveras
med vitlöksbröd 

Ett urval av klassiska charkuterier och delikata ostar från olika
delar av Italien. 

Italiensk burrata med inlagda fikon, pistage, balsamicokräm,
olivolja och basilika

A N T I P A S T I
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Ä R  D U  A L L E R G I S K  M O T  N Å G O T ?
 T A  H J Ä L P  A V  D I N  K Y P A R E  S O M  G U I D A R  D I G

G E N O M  D I T T  B E S Ö K  H O S  O S S !



G A R G A N E L L I  C O N  F I L E T T O  

Strimlad oxfilé i en krämig svampsås med cognacssky,
vitt vin, dijonsenap

S P A G H E T T I  A L L ` A R R A B I A T A  B U R R A T A  

2 5 5

2 3 0

Tomater, olivolja, chili, vitlök, persilja.
Toppas med burrata 

P A S T A

Ä R  D U  A L L E R G I S K  M O T  N Å G O T ?
 T A  H J Ä L P  A V  D I N  K Y P A R E  S O M  G U I D A R  D I G

G E N O M  D I T T  B E S Ö K  H O S  O S S !

R I G A T O N I  A L L A  V O D K A 2 4 5

Tomater, chili, vitlök, grädde, vodka, Grana Padano

S P A G H E T T I  F R U T T I  D I  M A R E  

Scampi, bläckfiskringar, blåmusslor och havskräfta i vår
marinarasås

2 7 0

R I G A T O N I  A L L A  S A L S I C C I A

Tomater, chili, vitlök, färsk salsiccia, vitt vin, Grana Padano,
basilika

2 5 0
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C O G N A C S F L A M B E R A D  P E P P A R S T E K 3 8 5

Oxfilé 200 gram med grönpepparsås, pommes frites och
baconlindade haricots verts 

S T E A K  M I N U T E 2 8 5

Ryggbiff 180 gram, serveras med pommes frites och
bearnaisesås

P I A T T I  D I  C A R N E

T A G L I A T A  D I  M A N Z O  P R O V E N C A L E 3 9 5 / P P

Ugnsbakad oxfilé 500 gram, råstekt potatis, ugnsbakade
tomater, rödvinsås, trancheras och gratineras med vitlökssmör.
Minimum 2 pers

D A L L A  G R I G L I A

200/300/400g

F I L E T T O  D I  M A N Z O 3 5 5 / 4 1 0 / 4 9 5

200/300/400g

E N T R E C O T E  B L A C K  A N G U S 3 5 5 / 4 1 0 / 4 9 5

T A G L I A T A  D I  M A N Z O 3 2 5

Trancherad ryggbiff på ruccolabädd, körsbärstomater, grillad
citron som toppas med 9 månaders lagrad Grana Padano och
pinjenötter
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T V Å  V A L F R I A  T I L L B E H Ö R

Grillrätterna serveras med ugnsrostade grönsaker
Bearnaisesås/ Pepparsås/ Rödvinssås/ Vitlökssmör

Pommes frites/ Råstekt potatis/ Potatisgratäng 



Ä R  D U  A L L E R G I S K  M O T  N Å G O T ?
 T A  H J Ä L P  A V  D I N  K Y P A R E  S O M  G U I D A R  D I G

G E N O M  D I T T  B E S Ö K  H O S  O S S !

M E R L U Z Z O  A L L ’ G R A P P A 2 9 5

Smörstekt torskrygg, äppeldoftande vitvinssås.
Serveras med citrusrisotto 

S C A M P I  A L L ’ A G L I O 2 9 5

Flamberade scampi, vitlök, chili, lök, persilja, vitt vin, citron.
Serveras med ananasrisotto

P E S C E

I N S A L A T E

I N S A L A T A  C H E V R É

Blandsallad med grönsaker, chevrèost, valnötter, torkade fikon,
rödbetor, samt honung och balsamicokräm 

S I N F O N I A  D I  F R U T T I  D I  M A R E 3 2 5

Laxfilé, scampi, havskräfta och blåmusslor i vår
marinarasås. Serveras med citrusrisotto. 

I N S A L A T A  G R A P P A

Blandsallad med scampi, sockerstekta cocktailtomater,
buffelmozzarella, sparris, mangokräm

2 2 0

2 4 0
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M A R G H E R I T A  ( V )

Tomatsås, ost, mozzarella, basilika 

1 7 0

C H E V R É  

Tomatsås, ost, chevréost, valnötter, färska tomater, honung, ruccola 

1 9 0

M A M A  M I A

Tomatsås, ost, prosciutto, oliver, ruccola 

1 9 5

P I Z Z A

C A C C I A T O R E

Tomatsås, ost, italiensk salami, grillad paprika, champinjoner, ruccola

1 9 5

F U N G H I   ( V )

Tomatsås, ost, mozzarella, basilika 

1 8 0

Ä R  D U  A L L E R G I S K  M O T  N Å G O T ?
 T A  H J Ä L P  A V  D I N  K Y P A R E  S O M  G U I D A R  D I G

G E N O M  D I T T  B E S Ö K  H O S  O S S !

N D U J A

Tomatsås, ost, stark bredbar nduja salami, olivolja, basilika 

1 9 5
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D I  M A R E

Tomatsås, ost, vitlöksfrästa scampi, bläckfiskringar,
blåmusslor, havskräfta, champinjoner, chili, ruccola

2 4 5

O X E

Tomatsås, ost, strimlad oxfilé, champinjoner, rödlök. Serveras
med vitlöksmajonäs

2 2 5

P I Z Z A  

Q U A T T R O  F O R M A G I O

Tomatsås, ost, chevre, gorgonzola, Grana Padano, mozzarella

2 1 0

A L L A  V Å R A  P I Z Z O R  K A N  T I L L A G A S  G L U T E N F R I A

F Ö R U T O M  M E Z Z A  L U N A * *

forts.

M A F I O S O

Tomatsås, ost, italiensk salami, färska tomater, rödlök, feferoni,
chiliolja, ruccola

1 9 5

M E Z Z A  L U N A * *

Den inbakade halvan: ost, tomatsås, champinjoner, ruccola
Den öppna halvan: mozzarella, tomatsås, prosciutto, olivolja

1 9 0
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1 5 0

1 2 0

S O R B E T T O

Tre kulor, mango, hallon, citronsorbet 

1 2 0

C I O C C O L A T E  F O N D E N T E  

Hemlagad chokladfondant med vaniljglass 

T I R A M I S U

Hemlagad klassisk tiramisu med savoiardikex
varvade med mascarpone, espresso och amaretto

D O L C I

7 0T A R T U F O  D I  C I O C O L A T O

Två stycken chokladtryfflar

1 4 0G E L A T O  A L L A  G R A P P A

Vaniljglass med saltrostade mandlar och varm kolasås

1 4 0A F F O G A T O

Vaniljglass, espresso, kahlua

M A Y B E  A N . . .

E S P R E S S O  M A R T I N I

B A I L E Y S

C O F F E

I R I S H  C O F F E

Vodka, espresso, kahlua, sockerlag
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Baileys, kaffe, grädde

Whiskey, kaffe, socker, grädde



C A N T I N E  S A C C H E T T O  A S O L O  P R O S E C C O  D O C G

B R U T
Veneto, Italien

L A  M A I S O N  G R A N D E  C U V É E  R O S É  1 L
Vin de Pays d'Oc, Frankrike

P A L M E R  &  C O  B R U T  R É S E R V E  C H A M P A G N E
Champagne, Frankrike

1 6 5  G L /  7 9 5  F L

R O S É V I N / M O U S S E R A N D E / C H A M P A G N E

1 2 0  G L /  4 9 5  F L

1 6 5  G L /  6 4 5  F L

L A  M E D U S A  B I A N C O 1 2 5  G L /  4 9 0  F L
Cataratto/Grecanico, Sicilien, Italien

B I D O L I
Pinot Grigio, Friuli, Italien

1 6 0  G L /  6 8 0  F L

M O N T E R U S T I C O  L A N G H E  B I A N C O
Arneis/Sauvignon Blanc, Piemonte, Italien

1 5 5  G L /  6 6 0  F L

C O L T E R E N Z I O  A L T K I R C H
Chardonnay, Trentino Alto Adige, Italien

1 6 0  G L /  6 8 0  F L

A L A I N  G E O F F R O Y  C H A B L I S
Chardonnay, Chablis, Frankrike

1 8 5  G L /  7 9 0  F L

S T E P P  
Riesling, Pfalz, Tyskland

1 5 5  G L /  6 5 0  F L

C O L T E R E N Z I O  P R A I L
Sauvignon Blanc, Trentino Alto Adige, Italien

V I T A  V I N E R

1 7 0  G L /  7 3 0  F L

B O L L I N G E R
Champagne, Frankrike

1 3 5 0  F L

https://www.vivino.com/wineries/fritzs
https://www.vivino.com/wineries/fritzs


C A N T I N A  N E G R A R  V A L P O L I C E L L A  R I P A S S O  D O C

S U P E R I O R E

1 7 5  G L /  7 4 0  F L

Corvina/Rondinella, Veneto, Italien

D O M I N I  V E N E T I  A M A R O N E  C L A S S I C O  D O C G
Corvina/Corvinone/Rondinella, Veneto, Italien

1 9 5  G L /  8 2 0  F L

C O R D E R O  D I  M O N T E Z E M O L O  B A R B E R A  D ´ A L B A
Barbera, Piemonte, Italien

1 7 0  G L /  7 2 0  F L

G I O V A N N I  R O S S O  L A N G H E  N E B B I O L O  D O C
Nebbiolo, Piemonte, Italien

1 7 5  G L /  7 2 0  F L

R Ö D A  V I N E R

L A  M E D U S A  R O S S O
Nero d'Avola/Syrah, Sicilien, Italien

1 2 5  G L /  4 9 0  F L

M A Z Z E I  F O N T E R U T O L I  C H I A N T I  C L A S S I C O  D O C G
Sangiovese/Malvasia Nero, Toscana, Italien

1 6 0  G L /  6 4 0  F L

M A Z Z E I  B R O N Z O N E  B E L G U A R D O  D O C G
Sangiovese, Morellino di Scansano, Italien

1 6 5  G L /  6 5 0  F L

G I O V A N N I  R O S S O  B A R O L O  D O C G 1 0 9 5  F L
Nebbiolo, Piemonte, Italien

https://www.vivino.com/explore?grape_ids[]=51&page=1
https://www.nataliemaclean.com/wine-reviews/gemma-langhe-nebbiolo-bricco-ruja-2010/187793
https://www.vivino.com/grapes/molinara
https://www.vivino.com/explore?grape_ids[]=51&page=1


G R U P P M E N Y  M I N .  8 P  5 9 5 : - / P P

F Ö R R Ä T T E R

B U R R A T A  

S e r v e r a s  m e d  b l a n d t o m a t e r ,  b a l s a m i c o ,  k r o s s a d  p i s t a g e  o c h  e x t r a

v i r g i n  o l i v o l j a

B R U S C H E T T A

B l a n d t o m a t e r ,  v i t l ö k  &  b a s i l i k a  p å  g r i l l a t  h e m b a k a t  b r ö d

H U V U D R Ä T T E R

F I L E T T O  D I  M A N Z O  

H e l s t e k t  o x f i l é  m e d  A m a r o n e s å s  s e r v e r a s  m e d  i t a l i e n s k  p o t a t i s k a k a

M E R L U Z Z O  A L L ´ G R A P P A  

S m ö r s t e k t  t o r s k r y g g ,  ä p p e l d o f t a n d e  v i t v i n s s å s .  S e r v e r a s  m e d

c i t r u s r i s o t t o  

R I G A T O N I  A L  F I L E T T O  D I  M A N Z O

P a s t a r ö r  m e d  o x f i l é  i  k r ä m i g  k a r l j o h a n s v a m p s å s ,  p e p e r o n c i n o  &  b a s i l i k a

t o p p a d  m e d  p a r m e s a n

V E G E T A R I S K T

S v a m p r i s o t t o  m e d  s a u t e r a d e  g r ö n s a k e r .

E F T E R R Ä T T

H E M G J O R D  T I R A M I S U

T r a d i t i o n e l l  d e s s e r t  p å  m a s c a r p o n e ,  s a v o i a r d i k e x ,  e s p r e s s o  o c h

a m a r e t t o

V A N I L J P A N N A C O T T A  

T o p p a s  m e d  b ä r k o m p o t t



C O L  D ' O R C I A  B R U N E L L O  D I  M O N T A L C I N O
Sangiovese/Brunello, Piemonte, Italien

9 9 5  F L

B E N A N T I  E T N A  R O S S O  D O C
Nerello Mascalese/Nerello Cappuccio, Sicilien, Italien

1 7 0  G L /  7 1 0  F L

T H R E E  F I N G E R  J A C K  O L D  V I N E

R Ö D A  V I N E R

1 7 5  G L /  7 4 0  F L

forts.

Zinfandel, Kalifornien, USA

T E R R A  A N D I N A
Carménère, Central Valley, Chile

1 3 5  G L /  5 4 0  F L

S T E P P  
Pinot Noir, Pfalz, Tyskland

1 5 0  G L /  6 1 0  F L

L E  V O L T E  D E L L ´ O R N E L L A I A  I G T  R O S S O
Cabernet Sauvignon/Merlot/Sangiovese, Toscana, Italien

1 5 5  G L /  6 4 5  F L

https://www.vivino.com/grapes/cabernet-sauvignon
https://www.vivino.com/explore?grape_ids[]=51&page=1


B I R R A  P O R E T T I  4 0  C L

S T A R O P R A M E N  4 0  C L

B R O O K L Y N  L A G E R  4 0  C L

B R O O K L Y N  E I P A  4 0  C L  

7 5

8 2

8 2

8 5

C A R L S B E R G  H O F  M E L L A N Ö L  3 3  C L

E R I K S B E R G  5 0  C L

1 0 0  W A T T  I P A  3 3  C L

1 6 6 4  B L A N C  V E T E Ö L  3 3  C L

J . A . C . K  I P A  N Y A  C A R N E G I E  3 3  C L

C O R O N A  3 3  C L

T H E R E S I A N E R  L A G E R  3 3  C L  

T H E R E S I A N E R  P A L E  A L E  3 3  C L

Ö L  P Å  F L A S K A

7 0

9 5

8 5

8 0

8 0

7 5

8 0

8 0

C I D E R  P Å  F L A S K A

S T R O N G B O W

S O M E R S B Y  P Ä R O N

8 0

8 0

A L K O H O L F R I T T

6 0

6 0

6 0

7 9

7 5

S .  P E L L E G R I N O  M I N E R A L V A T T E N  5 0  C L  S .   

C A R L S B E R G  N O N  A L C O H O L I C  3 3  C L

B R O O K L Y N  N O N  A L C O H O L I C  3 3  C L

A L K O H O L F R I T T  R Ö T T / V I T T  V I N   

A L K O H O L F R I  D R I N K

K A F F E  &  L Ä S K

B R Y G G K A F F E  /  T E

E S P R E S S O  E N K E L  /  D U B B E L

C A P P U C C I N O

P E P S I ,  P E P S I  M A X ,  Z I N G O ,  7 - U P

C O C A  C O L A ,  C O C A  C O L A  Z E R O  P Å  F L A S K A  3 3  C L

3 5

3 0 / 4 0

4 5

4 0

4 5

Ö L  P Å  F A T

Lemon Squash, Fresca, Pineapple Sunshine



H E N D R I C K S

M O N K E Y  4 7

H Ä R N Ö

H Ä R N Ö  P I N K

M A L F Y  O R I G I N A L E

M A L F Y  L I M O N E

M A L F Y  A R A N C I A

M A L F Y  R O S A

4 0 / C L

3 5 / C L

3 0 / C L

3 0 / C L

3 5 / C L

3 5 / C L

3 5 / C L

3 5 / C L

Z A C A P A

P L A N T A T I O N  I S L E  O F  F I J I

D I P L O M A T I C O  R E S E R V A  E X C L U S I V A

C A P T A I N  M O R G A N

B A C A R D I

P L A N T A T I O N  G R A N D E  R E S E R V E

P L A N T A T I O N  T R I N I D A D  8  Å R

R O M
5 0 / C L

4 5 / C L

4 0 / C L

2 5 / C L

2 5 / C L

3 5 / C L

4 5 / C L

T E Q U I L A
O L M E C A  A L T O S  R E P O S A D O

O L M E C A  A L T O S  P R A T A

O L M E C A  B L A N C O

3 0 / C L

3 0 / C L

2 5 / C L

L I K Ö R

2 5 / C L

3 0 / C L

2 5 / C L

2 5 / C L

2 5 / C L

2 5 / C L

2 5 / C L

2 5 / C L

P O I R E  A U  C O G N A C

C O I N T R E A U

B E N E D I C T I N E  D O M

S A M B U C A

L I M O N C E L L O

F E R N E T  B R A N C A

B A I L E Y S

D I S A R O N N O  A M A R E T T O

G I N



T H E  B A L V E N I E ,  D O U B L E W O O D  1 2 Y  O L D

G L E N F I D D I C H  1 2 Y  O L D

T H E  G L E N L I V E T  1 2 Y  O L D

L A G A V U L I N ,  1 6 Y  O L D

L A P H R O A I G ,  1 0 Y  O L D

A R D B E R G  1 0 Y  O L D

H I G H L A N D  P A R K  1 2 Y  O L D

T H E  F A M O U S  G R O U S E

J O H N N I E  W A L K E R  B L A C K  L A B E L

M A K E R S  M A R K  B O U R B O N

J A C K  D A N I E L S

J A M E S O N

4 5 / C L

3 5 / C L

3 5 / C L

5 0 / C L

4 5 / C L

4 5 / C L

4 5 / C L

3 5 / C L

4 0 / C L

3 5 / C L

3 0 / C L

3 0 / C L

H E N N E S S Y  V S O P

H E N N E S S Y  V S .

R E M Y  V S O P

M A R T E L L  V S

4 5 / C L

3 5 / C L

4 5 / C L

3 0 / C L

C A L V A D O S
B O U L A R D  G R A N D  S O L A G E 3 5 / C L

G R E Y  G O O S E

B A R O N  Z

V O D K A

4 5 / C L

3 0 / C L

C O G N A C

W H I S K E Y




